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Institution De La Salle METZ

De _.w_%m:m Déjeuners  du lundi 24 mars au vendredi 28 mars 2025
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La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée A I'entrée du restaurant, conformément au réglement UE n° 1168/2011
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DelaSalle .. ) .
Metz Déjeuners du lundi 31 mars au vendredi 4 avril 2025
Ll La liste des aflergénes présents volontairement dans les préparations est affichée 2 I'entrée du restaurant, confomément au réglement UE n° 1169/2011
* Menus indicatifs, sous réserve de modifications en fonction des approvisionnements®
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